
Recette du Chef 

Recette régionale 

Cuisine du résident

Bernard Leprince

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergènes parmi la liste définie par la règlementation, nous vous invitons à vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra à vos 
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L’information sur l’origine de nos viandes, conformément à la règlementation, est disponible auprès de votre chef de cuisine et affichée en salle à manger.

Bon pour la santé !

LES JARDINS DE NOISY

Du 7 au 13 avril 2025
S1

PRINTEMPS

Salade du chef

Salade de 

pommes de terre 

au surimi

Betteraves 

rouges 

vinaigrette

Saucisson à l’ail
Crêpe aux 

champignons

Salade d’endive 

au bleu

Sauté de porc à 

la moutarde de 

Dijon

Quiche aux 

asperges et 

lardons

Poisson sauce 

tomate

Curry de chou 

fleur et pois 

chiche

Waterzoï de 

poisson (colin, 

moules,

légumes et 

pommes de 

terre, crème)

Boulette de 

bœuf aux 

oignons

Pommes 

duchesses
Salade verte 

Carottes 

braisées
Semoule au jus

Haricots verts Penne Riz créole
Epinards à la 

béchamel

Produits laitiers

Crème 

pâtissière au 

coulis de fruits 

rouges et brisure 

de spéculos

Compote de 

pomme

Salade 

d’ananas
Fruit frais

Mousse au 

chocolat noir
Fruit frais 

Velouté de 

légumes 

printaniers

Bouillon volaille 

vermicelles

Potage orientale 

(tomate, 

poivrons, 

pommes de 

terre, oignons, 

carottes)

Potage  

Parmentier

Velouté de 

cresson

Bouillon de 

bœuf alphabet

Recette végétarienne 



Recette du Chef 

Recette régionale 

Cuisine du résident

Bernard Leprince

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergènes parmi la liste définie par la règlementation, nous vous invitons à vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra à vos 
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L’information sur l’origine de nos viandes, conformément à la règlementation, est disponible auprès de votre chef de cuisine et affichée en salle à manger.

Bon pour la santé !

LES JARDINS DE NOISY

Du 14 au 20 avril 2025
S2

PRINTEMPS

Céleri 

rémoulade

Carotte râpée 

vinaigrette

Salade de 

museau 

vinaigrette

Cœur 

d’artichaud 

vinaigrette

Salade 

d’endives aux 

noix

Macédoine 

mayonnaise

Boudin blanc
Escalope de 

dinde panée 

Risotto de petit 

épeautre aux 

champignons et 

artichauts

Paleron de 

bœuf braisé

Moules 

Marinières
Quiche lorraine

Pommes sautés Brocolis à l’ail Farfalles Frites Salade verte

Salade verte Gnocchis
Printanières de 

légumes

Produits laitiers

Liégeois vanille
Compote de 

fruits
Fruit frais 

Tarte fine aux 

myrtilles
Fruit frais Pomme au four

Bouillon de 

bœuf 

vermicelles

Potage 

parmentier

Velouté 

d’asperges

Potage St 

Germain

Crème de 

champignons

Potage de 

légumes

Recette végétarienne 



Recette du Chef 

Recette régionale 

Cuisine du résident

Bernard Leprince

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergènes parmi la liste définie par la règlementation, nous vous invitons à vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra à vos 
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L’information sur l’origine de nos viandes, conformément à la règlementation, est disponible auprès de votre chef de cuisine et affichée en salle à manger.

Bon pour la santé !

LES JARDINS DE NOISY

Du 21 au 27 avril 2023
S3

PRINTEMPS

Salade de 

cervelas

Asperge en 

vinaigrette

Tomate, 

mozzarella & 

basilic

Salade de 

crudités

Salade Marco-

polo (pâtes,

surimi et 

mayonnaise)

MENUS

DE Pâques

Gratin de patate 

douce, lardons 

et mozzarella à 

l’origan

Calamars  à la 

romaine sauce 

tomate

Couscous 

(pilons de 

poulet, merguez)

Pavé de 

cabillaud rôti 

Saucisse de 

Toulouse

Salade verte

Pomme de terre 

sautées Semoule
Jardinière de 

légumes
Lentilles

Haricots beurres 

persillés

Légumes 

couscous
Riz pilaf

Carottes 

braisées

Produits laitiers

Compote de 

pomme à la 

cannelle

Fruit frais
Gâteau 

d’anniversaire
Coupe d’ananas Fruit frais 

Crème de céleri Potage oriental

Bouillon de 

volaille 

vermicelles

Crème de 

carottes

Bouillon de 

volaille alphabet

Soupe à l’oignon 

et croutons

Recette végétarienne 



Recette du Chef 

Recette régionale 

Cuisine du résident

Bernard Leprince

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergènes parmi la liste définie par la règlementation, nous vous invitons à vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra à vos 
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L’information sur l’origine de nos viandes, conformément à la règlementation, est disponible auprès de votre chef de cuisine et affichée en salle à manger.

Bon pour la santé !

LES JARDINS DE NOISY

Du 28 avril au 4 mai 2025S4
PRINTEMPS

Chou fleur 

vinaigrette

Terrine de 

campagne 

cornichons

Concombre 

tzatziki

FETE DU 

TRAVAIL

Poireaux 

vinaigrette

Céleri 

rémoulade et 

raisins secs

Paupiette de 

veau sauce au 

bleu

Pâtes complètes 

aux deux 

légumes (Pâtes 

semi-complète, 

sauce tomate à 

base de lentilles 

vertes, carottes,, 

oignons)

Coq au vin

Paëlla (pilons de 

poulet, chorizo, 

fruits de mer, 

moules coquille)

Rôti de porc 

sauce

charcutière

Frites Pomme vapeur
RESTAURANT 

FERME

Macaronis 

Endives 

braisées

Légumes du coq 

au vin
Carotte à l’étuvé

Produits laitiers

Fruit frais Salade de fruits

Panna cotta aux 

fruits rouges 

maison

Fruit frais
Délice au 

chocolat

Crème de pois 

cassés

Mouliné de 

légumes

Crème de 

carottes au 

cumin

Bouillon de 

bœuf alphabet

Velouté 

d'asperges

Bouillon de 

volaille 

vermicelles

Recette végétarienne 



Recette du Chef 

Recette régionale 

Cuisine du résident

Bernard Leprince

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergènes parmi la liste définie par la règlementation, nous vous invitons à vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra à vos 
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L’information sur l’origine de nos viandes, conformément à la règlementation, est disponible auprès de votre chef de cuisine et affichée en salle à manger.

Bon pour la santé !

LES JARDINS DE NOISY

Du 5 au 11 mai 2025
S5

PRINTEMPS

Terrine de 

campagne 

cornichons

Salade de 

fenouil 

Endive 

vinaigrette

Salade de 

pommes de 

terre au surimi

VICTOIRE 

1945

Crêpe aux 

champignons

Céleris 

rémoulade

Rôti de bœuf au 

jus

sauce 

béarnaise

Cuisse de poulet 

rôti  au thym et 

citron

Sole tropicale à 

la fécampoise

Quiche aux 

épinards et feta

Pavé de saumon 

beurre blanc

Boulette de 

bœuf aux 

oignons

Pommes röstis Petits pois
Riz aux petits 

légumes
Salade verte Duo d’haricots Courgettes

Haricots verts 

persillés
Carottes Semoule Riz créole

Produits laitiers

Liégeois vanille
Moelleux au 

citron
Entremets café Pomme au four Fruit frais

Crumble pomme 

rhubarbe

Velouté de 

cresson

Bouillon de 

bœuf alphabet

Potage de 

légumes

Potage  

Parmentier

Velouté de 

légumes 

printaniers

Potage de 

légumes
Recette végétarienne 



Recette du Chef 

Recette régionale 

Cuisine du résident

Bernard Leprince

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergènes parmi la liste définie par la règlementation, nous vous invitons à vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra à vos 
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L’information sur l’origine de nos viandes, conformément à la règlementation, est disponible auprès de votre chef de cuisine et affichée en salle à manger.

Bon pour la santé !

LES JARDINS DE NOISY

Du 12 au 18 mai 2025
S6

PRINTEMPS

Tomates 

vinaigrette à 

l'échalote

Salade de perle 

(tomate, 

poivrons)

Salade coleslaw
Salade au 

fromage

Concombre 

tzatzíki (crème 

et menthe)

Pâté de foie 

cornichons

Rôti de porc  

aux olives

Filet de merlu 

sauce beurre 

blanc

Paupiette de 

dinde sauce 

poivre

Andouillette à la 

moutarde  à 

l'ancienne

Tajine d’agneau
Filet de poulet à 

la crème

Salsifis persillés Navets braisés Ratatouille
Pommes de 

terre sautées 
Semoule

Cote de blettes 

persillés

Riz pilaf
Cœur de blé aux 

oignons
Farfalle Salade verte

Légumes du 

tajine
Riz

Produits laitiers

Eclair au 

chocolat
Ile flottante Fruits frais Glace Flan pâtissier

Compote 

pomme/abricot

Potage de 

légumes

Bouillon de 

volaille 

vermicelles

Velouté de 

légumes

Velouté 

d’asperges

Potage St 

Germain
Recette végétarienne 



Recette du Chef 

Recette régionale 

Cuisine du résident

Bernard Leprince

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergènes parmi la liste définie par la règlementation, nous vous invitons à vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra à vos 
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L’information sur l’origine de nos viandes, conformément à la règlementation, est disponible auprès de votre chef de cuisine et affichée en salle à manger.

Bon pour la santé !

LES JARDINS DE NOISY

Du 19 au 25 mai 2025
S7

PRINTEMPS

Rosette et 

cornichons

Salade mêlée 

(salade, tomate, 

ail et persil)

Salade de 

champignon à la 

crème 

(échalotte et 

persil)

Carottes râpées 

au cumin

Céleri 

rémoulade

Risotto 

Primavera

FETE DES 

VOISINS

Salade de 

pommes de 

terre aux 

harengs

Navarin 

d’agneau

Cuisse de 

poulet rôti

Croque 

Monsieur

Farfalle Frites Salade verte 

REPAS 

A

THEME

Légumes 

navarins
Salade verte

Produits laitiers

Fruit frais Fruit frais Crème dessert
Tarte aux 

abricots
Mousse coco

Soupe à 

l'oignons

Crème de petits 

pois

Potage de 

légumes

Potage de 

légumes
Potage oriental

Recette végétarienne 



Recette du Chef 

Recette régionale 

Cuisine du résident

Bernard Leprince

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergènes parmi la liste définie par la règlementation, nous vous invitons à vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra à vos 
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L’information sur l’origine de nos viandes, conformément à la règlementation, est disponible auprès de votre chef de cuisine et affichée en salle à manger.

Bon pour la santé !

LES JARDINS DE NOISY

Du 26 au 31 mai 202S8
PRINTEMPS

Carottes râpées 

vinaigrette

Concombre 

bulgare

Salade de 

crudité

ASCENSION

Salade de 

cervelas

Betteraves
Chou fleur 

vinaigrette

Tarte au chèvre 

et poivrons
Chipolatas

Salade de  

farfalles à la 

volaille sauce 

pistou

Filet mignon de 

porc sauce 

moutarde et miel

Paupiette de 

saumon sauce 

citron

Rognons "grand-

mère"

Printanière de 

légumes (petits 

pois, pdeterre, 

hverts, carottes, 

oignons)

Macaronis Brocolis
Pommes de 

terre vapeur

Salade 

composée

Légumes 

caramélisés

Boulgour à la 

tomate

Purée de 

carottes

Produits laitiers

Coupe de glace 

au coulis de 

fruits rouges

Fruit frais Flan parisien
Gâteau 

d’anniversaire
Crème aux œufs Fruit frais 

Velouté de chou 

fleur

Potage de 

légumes

Bouillon volaille 

vermicelles
Potage Crécy Soupe de tomate

Velouté de 

cresson

Recette végétarienne 



Recette du Chef 

Recette régionale 

Cuisine du résident

Bernard Leprince

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergènes parmi la liste définie par la règlementation, nous vous invitons à vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra à vos 
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L’information sur l’origine de nos viandes, conformément à la règlementation, est disponible auprès de votre chef de cuisine et affichée en salle à manger.

Bon pour la santé !

LES JARDINS DE NOISY

Du 1 au 8 juin 2025
S1

PRINTEMPS

Salade du chef

Salade de 

pommes de 

terre au surimi

Betteraves 

rouges 

vinaigrette

Saucisson à l’ail
Crêpe aux 

champignons

Salade d’endive 

au bleu

Sauté de porc à 

la moutarde de 

Dijon

Quiche aux 

asperges et 

lardons

Poisson sauce 

tomate

Curry de chou 

fleur et pois 

chiche

Waterzoï de 

poisson (colin,

légumes et 

pommes de 

terre, crème)

Boulette de 

bœuf aux 

oignons

Pommes 

duchesses
Salade verte 

Carottes 

braisées
Semoule au jus

Haricots verts Penne Riz créole
Epinards à la 

béchamel

Produits laitiers

Crème 

pâtissière au 

coulis de fruits 

rouges et 

brisure de 

spéculos

Compote de 

pomme

Salade 

d’ananas
Fruit frais

Mousse au 

chocolat noir
Fruit frais 

Velouté de légumes 

printaniers

Bouillon volaille 

vermicelles

Potage orientale 

(tomate, poivrons, 

pommes de terre, 

oignons, carottes)

Potage  Parmentier Velouté de cresson
Bouillon de bœuf 

alphabet

Recette végétarienne 



Recette du Chef 

Recette régionale 

Cuisine du résident

Bernard Leprince

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergènes parmi la liste définie par la règlementation, nous vous invitons à vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra à vos 
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L’information sur l’origine de nos viandes, conformément à la règlementation, est disponible auprès de votre chef de cuisine et affichée en salle à manger.

Bon pour la santé !

LES JARDINS DE NOISY

Du 9 au 15 juin 2025
S2

PRINTEMPS

Céleri 

rémoulade

Carotte râpée 

vinaigrette

Salade 

d’endives aux 

noix

Cœur 

d’artichaud 

vinaigrette

Macédoine 

mayonnaise

Boudin blanc
Escalope de 

dinde panée 

Repas créole
Paleron de 

bœuf braisé

Moules 

Marinières Quiche lorraine

Pommes sautés Brocolis à l’ail
Farfalles Frites 

Salade verte

Salade verte Gnocchis

Printanières de 

légumes

Produits laitiers

Liégeois vanille
Compote de 

fruits
Fruit frais 

Tarte fine aux 

myrtilles
Fruit frais Pomme au four

Bouillon de 

bœuf 

vermicelles

Potage 

parmentier

Velouté 

d’asperges

Potage St 

Germain

Crème de 

champignons

Potage de 

légumes

Recette végétarienne 



Recette du Chef 

Recette régionale 

Cuisine du résident

Bernard Leprince

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergènes parmi la liste définie par la règlementation, nous vous invitons à vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra à vos 
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L’information sur l’origine de nos viandes, conformément à la règlementation, est disponible auprès de votre chef de cuisine et affichée en salle à manger.

Bon pour la santé !

LES JARDINS DE NOISY

Du 16 au 22 juin 2025
S3

PRINTEMPS

Tartare de 

courgettes 

râpées et persil

Salade de 

cervelas

Asperge en 

vinaigrette

Tomate, 

mozzarella & 

basilic

Salade de 

crudités

Salade Marco-

polo (pâtes,

surimi et 

mayonnaise)

Spaghetti 

bolognaise

Gratin de patate 

douce, lardons 

et mozzarella à 

l’origan

Calamars  à la 

romaine sauce 

tomate

Couscous 

(pilons de 

poulet, merguez)

Pavé de 

cabillaud rôti 

Saucisse de 

Toulouse

Salade verte

Pomme de terre 

sautées Semoule
Jardinière de 

légumes
Lentilles

Haricots beurres 

persillés

Légumes 

couscous
Riz pilaf

Carottes 

braisées

Produits laitiers

Paris Brest

Compote de 

pomme à la 

cannelle

Fruit frais Crème dessert Coupe d’ananas Fruit frais 

Crème de céleri Potage oriental

Bouillon de 

volaille 

vermicelles

Crème de 

carottes

Bouillon de 

volaille alphabet
Soupe à l’oignon

Recette végétarienne 



Recette du Chef 

Recette régionale 

Cuisine du résident

Bernard Leprince

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergènes parmi la liste définie par la règlementation, nous vous invitons à vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra à vos 
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L’information sur l’origine de nos viandes, conformément à la règlementation, est disponible auprès de votre chef de cuisine et affichée en salle à manger.

Bon pour la santé !

LES JARDINS DE NOISY

Du 23 au 29 juin 2025S4
PRINTEMPS

Chou fleur 

vinaigrette

Terrine de 

campagne 

cornichons

Concombre 

tzatziki

Céleri 

rémoulade et 

raisins secs

Poireaux 

vinaigrette

Céleri 

rémoulade et 

raisins secs

Paupiette de 

veau sauce au 

bleu

Pâtes complètes 

aux deux 

légumes (Pâtes 

semi-complète, 

sauce tomate à 

base de lentilles 

vertes, carottes,, 

oignons)

Coq au vin Courgette farcie

Paëlla (pilons de 

poulet, chorizo, 

fruits de mer, 

moules coquille)

Rôti de porc 

sauce

charcutière

Frites Pomme vapeur Riz pilaf Macaronis 

Endives 

braisées

Légumes du coq 

au vin
Carotte à l’étuvé

Produits laitiers

Fruit frais Salade de fruits

Panna cotta aux 

fruits rouges 

maison

Gâteau 

d’anniversaire
Fruit frais

Délice au 

chocolat

Crème de pois 

cassés

Mouliné de 

légumes

Crème de 

carottes au 

cumin

Bouillon de 

bœuf alphabet

Velouté 

d'asperges

Bouillon de 

volaille 

vermicelles

Recette végétarienne 


