
 

  

 

 

 

 

GAZETTE  

Jardins de Noisy 

Septembre 2026 
 DICTONS DE SEPTEMBRE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- Orages en septembre, neige en 

décembre.  

-  

- 

 

- A la Saint Michel (29), la chaleur 

remonte au ciel. 

- Septembre est souvent comme un second 

et court printemps.  



 

 

 RAPPEL POUR LES ABSENCES 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 LE WEEK-END ET LE SOIR 

 

 

 

 

 

 GOUTER 
 

 

 

 

 

 

 

impératif de prévenir : 

- Lorsque vous quittez la résidence pour 

plusieurs jours 

- Le restaurant  

- Les infirmières et aides de vie  

  

01 30 56 60 99 

 Le goûter est servi tous les jours sauf le 

week-end au Salon des Lauriers Roses. 

paquet de gâteaux régulièrement afin de 

participer au goûter.  



 

 

 ATELIER MEMOIRE  
 

 

 

 

 

 GYMNASTIQUE 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 Pour le mois de septembre : 

Uniquement le mardi sauf le 1er septembre à: 

- 14h00 

- 15h00 

Salon des Lauriers Roses  

 Mardi 1er septembre à 15h00 

Mme Douchet souhaite vous informer des 

changements qui vont être fait au niveau des 

vide ordures et des poubelles. Cela concerne 

tout le monde alors venez nombreux.  

Salon des Lauriers Roses 

 Mardi à 10h00 sur écran : 

Salon des Lauriers Roses 



 

 SALON DE COIFFURE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Jeudi à partir de 9h30 

- Evian 1,5 litre : 3,48  

- Evian 1 litre : 2,92  

- Vittel 50cl  

- Vittel 1 litre : 2,   

- Vittel 1,5 litre : 2,   

- Cristaline 1,5 litre : 1,13  

- Cristaline 50cl : 1,81  

- Hépar 1 litre : 4,14  

- Vichy 1,5 litre : 4,44  

- Perrier 1 litre  

- Perrier 50cl  

 Jamila vous accueille de 9h00 à 12h00 : 

- Jeudi 3 septembre 

- Jeudi 10 septembre 

- Jeudi 17 septembre 

- Jeudi 24 septembre 

     Prendre rendez-vous auprès de Corinne 

Salon de coiffure au 2ème étage 



 

 

 GYMNASTIQUE 

 

 

 

 

 SUPER LOTO 

 

 

 REUNION POUR LES ANIMATIONS 
 

 

 

 

 GYMNASTIQUE AVEC MATTHIEU 

 

 

 Jeudi 3 septembre à 14h30 

Salon des Lauriers Roses 

 Lundi à 10h00 

Reprise des cours le 7 septembre 

Salon des Lauriers Roses 

 Jeudi à 10h00 sur écran 

Salon des Lauriers Roses  

 Vendredi 4 septembre à 11h00 

Corinne souhaite vous rencontrer afin de 

vous parler des animations à venir et 

celles que vous souhaiteriez faire  

Salon des Lauriers Roses 



 

 

 ATELIER RELAXATION 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 BRAIN BALL  

 
 

 

 

 

 

 

 Mercredi à 10h00 avec Nathalie 

Reprise le 9 septembre 

Salon des Lauriers Roses  

 

atelier :  

« BIEN-ETRE ET RELAXATION » 

- Inscription auprès de Corinne 

- 12 places 

- Gratuit 

- 5 séances 

-  

 Lundi 7 septembre à 14h30 

 Lundi 14 septembre à 14h30 

 Lundi 21 septembre à 14h30 

 Lundi 28 septembre à 14h30 

 Lundi 5 octobre à 14h30 

Salon des Lauriers Roses 



 

 

 MESSE 

 

 

 

 GYMNASTIQUE AVEC VALENTIN 

 

 

 

 

 

 ATELIER DECO AVEC LINDA 

 

 

 

 

 

 

 

 Vendredi à 10h00 

Reprise le 11 septembre 

Salon des Lauriers Roses 

 Jeudi 10 septembre à 15h00 

Salon des Lauriers Roses 

 Calendrier du mois de septembre : 

- Vendredi 11 à 14h30 

- Vendredi 25 à 14h30 

Grand salon au 2ème étage  



 

 

 CINEMA  

 

 

 

 

 PETIT DEJEUNER 

 

 

 SORTIE A PARLY II 

 

 

 

 

 

 Mercredi 16 septembre à 9h00 

Restaurant 1er étage 

 Mercredi 16 septembre à 14h30 

Rendez-  

M. Yves Poitevin (bénévole) vous 

accompagnera. 

 Samedi 12 septembre à 14h30 

« DEUX FRERES » 

grandissent sous le regard bienveillant de 

leurs parents. Mais leur destin bascule par la 

faute des 

 

Salon des Lauriers Roses 



 

 

 FETE DES VOISINS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 Jeudi 17 septembre à 12h00 

« LES ANNEES 70 » 

Restaurant -1er étage 

Inscription auprès de Corinne avant le 11 

septembre, le repas est au prix habituel. 

vêtements, bijoux  

 

Corinne recherche également des 

accessoires de cuisine, vaisselle, bibelots, 

tableaux en canevas, linge de maison pour 

 
 

 Vendredi 18 septembre à 15h00 

organisée le dimanche 20 septembre par 

Jardins de 

Noisy pour la comédie musicale 

« Embarquement immédiat » 



 

 COURS DE PEINTURE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 VENTE DE PRODUITS BRETONS 
 

 

 

 

 

 

 

 Mercredi 23 septembre à 14h00 

Alain revient avec ses bons produits : 

cidre, galettes, caramels, fruits secs, 

 

Salon des Lauriers Roses 

 Mardi à 14h30 

Grand salon du 2ème étage 

Reprise le mardi 22 septembre 

Inscription dès maintenant 

- 28 cours avec Ursule 

- Cotisation  

- Adhésion  (non remboursable si 

départ) 

- 

totalité. 



 

 

 ANNIVERSAIRES DU MOIS 

 

 DOCUMENTAIRE 
 

 

 INAUGURATION DE LA 

MOSAIQUE 

 

 Samedi 26 septembre à 9h30 

Mme Douchet et son équipe vous convient 

à un petit-déjeuner pour inaugurer la 

mosaïque qui a été confectionnée par  

Mme Sandrina Van Geel et les résidents. 

Salon des Lauriers Roses 

 Jeudi 24 septembre à 14h30 

ra : 

 

Salon des Lauriers Roses 

 Jeudi 24 septembre à 12h00 

-Mme DE LA ROCHE Claude 

-Mme FONDEVILLE Germaine 

-Mme GOMBART Marie-Thérèse 

-Mme LE LIEVRE Elyane 

-Linda 

Restaurant 1 étage 



 

 

 CINE-CLUB AVEC GRACIELA 

 

 

 

 

 

 

 

 LES DISCUSSIONS DE GRACIELA 

 

 VACANCES  

 

 

 Arnold sera en vacances du 31 août au 

6 septembre inclus. 

 Samedi 26 septembre à 14h30 

Salon des Lauriers Roses 

Cet homme bègue va devenir le Roi George VI 

récit a été 

méconnue du père de la Reine Elisabeth 

 

se faire aider pour surmonter son handicap. Son 

épouse le soutient de manière indéfectible et un 

thérapeute du langage aux méthodes peu 

conventionnelles va transformer sa vie.

 Mercredi 30 septembre à 15h00 

Salon des Lauriers Roses 



 

 AIDE INFORMATIQUE  

 

 

 

 

 

 ABSENCE 

 

 
 

 RESTAURANT 

 

 

 

 

 

 

 RAPPEL 

                                                                                                                                                                       

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 Nous vous rappelons que les protections 

urinaires doivent être mises dans un sac 

poubelle FERMÉ. Pour le bien-être de 

tous, merci de respecter cette consigne.   

 M. Louis-Georges Thannberger propose 

son aide pour tout problème informatique. 

Contactez le au 06 62 17 51 17. 

 Veuillez prévenir le restaurant pour tout 

changement avant 10h00 au : 01 30 49 26 60 

 Mme Douchet est absente tous les 

mercredis après-midi. 



 

 

 

 ENCOMBRANTS 

                                                                              

 
 

 
 

 

 

 INFORMATION 

 
 

 

 

 

 

 

 ASTUCE DE CORINNE 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 Tous les derniers dimanches du mois  

Veuillez les déposer sur le terre-plein en 

de la résidence le dimanche soir. Les 

encombrants passent le lundi matin tôt.  

* En raison de la fête de bière du  

samedi 12 septembre, le parking de la place 

du Chanoine Zeller sera fermé à la 

circulation mais pas au stationnement de 

8h00 à 3h00 du matin. Veuillez prendre vos 

précautions et prévenir votre famille.  

Le marron d'Inde est une graine enfermée 

dans une capsule d'épines, il s'agit d'un 

fruit sec. Le marron d'Inde est un répulsif 

très efficace pour faire fuir les 

araignées. Elles ont tout simplement horreur 

de cette odeur, qui perturbe leurs sens. Il 

-uns aux endroits 

stratégiques, comme à côté des fenêtres.  
 



 
 

Parmentier de canard aux topinambours 

Ingrédients pour 6 personnes :                  

- 6 cuisses de canard confites  

- 400g de topinambours                             

- 400g de pommes de terre à purée 

- 30g de beurre 

- 25g de parmesan râpé 

- sel, poivre, 4 épices, persil 

Préparation et cuisson : 

- Préchauffez le four à 180° et placez les cuisses de canard, 

la peau sur le dessus, dans un plat. Enfournez 20 minutes. 

Epluchez les topinambours et les pommes de terre, les mettre 

Une fois cuites, retirez la peau et désossez les cuisses. 

Effilochez la viande dans un plat avec le persil haché et les 4 

épices, bien mélanger. Mettre dans un plat qui va au four et 

en napper le fond. Faire une purée avec les topinambours et 

les pommes de terre, y incorporer 20g de beurre. Tassez la 

purée sur la viande. Badigeonnez avec un pinceau la purée de 

beurre fondu. Saupoudrez de parmesan et enfournez pour 20 

accompagnée  

Bon appétit ! 

 

 



 

Anniversaires du mois d  

        Mme Huberte TROADEC        Mme Marie-Thérèse DURIEZ  

                                

 

 

 

 

 

 

 

                    

Mme Jacqueline BAUDREY     Mme Anne DE NADAILLAC 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 



 



 



 



 

 

 

 


