
 

 

 

 

 

GAZETTE 

Jardins de Noisy 

Juillet 2025 
 DICTONS DE JUIN 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

- Souvent juillet orageux, annonce hiver 
rigoureux.  
- Si le mois de juillet est pluvieux, le 
restant du mois sera douteux. 
- Pour la Sainte Madeleine, la noisette est 
pleine, le raisin coloré, le blé ferme (22). 
- Si la Saint Jacques est sereine, l’hiver 
sera dur et chagrin (25). 
- Si les fourmis s’agitent à la Sainte Anne, 
l’orage descend de la montagne (26).  
 



 
 

 RAPPEL POUR LES ABSENCES 
 

 

 

 

 

 

 

…………………………………………………… 

 LE WEEK-END ET LE SOIR 

 
 

 

…………………………………………………… 

 ATELIER MEMOIRE  
 

 

 

…………………………………………………… 

 RENCONTRE AVEC LES ENFANTS 
DE L’ECOLE MONTESSORI 

 

 Mme Douchet vous rappelle qu’il est 
impératif de prévenir : 

- Lorsque vous quittez la résidence pour 
plusieurs jours 

- Le restaurant  
- Les infirmières et aides de vie  

 En cas d’urgence nous contacter au : 

01 30 56 60 99 

 Les enfants reviendront début octobre 
 

 Pour le mois de juillet : 
Le lundi et le mardi à 15h00 

Pas d’atelier le 30 juin, 1er,7 et 8 juillet 
Salon des Lauriers Roses  



 

 LES MARCHES DU MARDI 

 

 

 

…………………………………………………… 

 

 GYMNASTIQUE 
 

 

 

…………………………………………………… 

 

 

 

 COURS DE PEINTURE 

 
 

 

 

 

Reprise en septembre 
Inscription dès maintenant auprès de 

Corinne 
Grand salon du 2ème étage  

 

 Mardi à 9h30 :  
Activité proposée par Sandrine Sauvage, 

infirmière Asalée (action de santé en équipe) 
Rendez-vous à l’accueil 

Dernière marche avant ses vacances le  
22 juillet 

 Mardi à 10h00 sur écran : 
Salon des Lauriers Roses 

 



 

 

 GYMNASTIQUE 

 

 

 

 

 

 

 

…………………………………………………… 
 

 

 SALON DE COIFFURE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

…………………………………………………… 

 

 GYMNASTIQUE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Mercredi à 10h00 :  
Salon des Lauriers Roses  

En septembre, changement de jour avec 2 
cours : Lundi et vendredi à 10h00 

 Jamila vous accueille de 9h00 à 12h00 : 
- Jeudi 3 juillet         - Jeudi 24 juillet 
- Jeudi 10 juillet        - Mercredi 31 juillet 
- Jeudi 17 juillet         

Prendre rendez-vous auprès de Corinne 
Salon de coiffure au 2ème étage 

 

 Jeudi à 10h00 sur écran 
Salon des Lauriers Roses  



 

 

 DISTRIBUTION D’EAU 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

…………………………………………………… 

 CONFERENCE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Jeudi 3 juillet à 15h00 :  
Jean-Pierre Gourdon se propose 

d'évoquer devant vous son expérience de 
magistrat en qualité de juge de 

proximité. Il évoquera la formation qu'il a 
reçue, ses débuts comme Président 

d'audience et les affaires surprenantes 
qu'il a eu à juger depuis le lave-linge 
défectueux jusqu'à la plainte d'une 
habitante contre le chant d'un coq ! 

Salon des Lauriers Roses 
 

 Jeudi à partir de 10h00 : 
- Evian 1,5 litre : 3,52€ 
- Evian 1 litre : 2,93€ 
- Vittel 50cl : 2,55 € 
- Vittel 1 litre : 2,46€  
- Vittel 1,5 litre : 2,93€  
- Cristaline 1,5 litre : 1,12€ 
- Cristaline 0,50cl : 1,82€  
- Hépar 1 litre : 4,64€ 
- Vichy 1,5 litre : 4,14€ 
- Perrier 1 litre : 3,92€ 
- Perrier 0,50cl : 3,89€ 

 



 

 

 BRAIN BALL  
 

 

 

…………………………………………………… 

 APERITIF D’ETE 

…………………………………………………… 

 LES DISCUSSIONS DE GRACIELA 

…………………………………………………… 

 

 ATELIER DECO AVEC LINDA 

 Arrêt du Brain Ball au mois de juillet 
A partir du mois de septembre, le Brain 
Ball se pratiquera le mercredi à 10h00  

 Mercredi 9 juillet à 15h00  
 Mercredi 23 juillet à 15h00  

Salon des Lauriers Roses  

 Calendrier du mois de juillet : 
-Vendredi 11 à 14h30 
-Vendredi 26 à 14h30 

Salon au 2ème étage 

 Vendredi 4 juillet à 18h00 
L’Association des Amis des Jardins de Noisy 
convie ses adhérents à un apéritif afin de 

passer un bon moment ensemble. 
 Salon des Lauriers Roses  



 
 RESTAURANT 

 

…………………………………………………… 

 

 FORMATION 

 

 

…………………………………………………… 

 

 DOCUMENTAIRE 

 

 

 

 

 Le restaurant sera ouvert : 
- Le lundi 14 juillet 

 

 Jeudi 17 juillet à 14h30 : 
« ISRAEL » 

Aminé par M. Bourdeaud’hui 
Salon des Lauriers Roses 

 Mardi 15 juillet : 
Anliat et Corinne seront en formation toute 

la journée 
« Certibiocide désinfectants » 

 



 

 CINEMA 

 

 

 

 

…………………………………………………… 

 

 PETIT DEJEUNER 

 

…………………………………………………… 

 

 SUPER LOTO 

 
 

 Jeudi 24 juillet à 14h30 
Salon des Lauriers Roses 

 Mercredi 23 juillet à 9h00 
Restaurant 1er étage 

 

 Samedi 19 juillet à 14h30 
« CINEMA PARADISCO » 

Rome, années 80, Salvatore, cinéaste, 
apprend que son vieil ami Alfredo est mort. 
40 ans plus tôt, Salvatore, surnommé Toto, 
hantait le cinéma « Paradisco ». Salvatore 
s’enfermait avec Alfredo qui lui apprenait la 
vie grâce aux mélos et aux comédies.… 

Salon des Lauriers Roses  
 



 
 ANNIVERSAIRES DU MOIS 

 

…………………………………………………… 

 

  JEU DE MOLKKY 
 

 
 
 

…………………………………………………… 

 
 MESSE 

 

 

 

 
 

 Jeudi 31 juillet à 15h00 : 
On se retrouvera dans le jardin ou sur le 

terrain de pétanques  

 Reprise en septembre 
Salon des Lauriers Roses 

A partir du mois de septembre, la messe aura 
lieu le vendredi à 15h00. 

 Jeudi 31 juillet à 12h00 
 Mme CAUSSIN Janine 
 M. MOR Fernando 
 Mme ROLLAND Danielle 

Restaurant- 1er étage 



 

 
 

 NOTRE DAME 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

…………………………………………………… 

 
 

 VACANCES 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Corinne sera en vacances du 27 juin au 14 
juillet inclus. 
 Linda sera en vacances du 12 au 20 juillet 
inclus. 
 Arnold sera en vacances du 19 juillet au 3 
août inclus. 

 La sortie à Notre Dame est toujours 
maintenue mais nous avons des difficultés 
pour la réservation. La sortie aura lieu 
certainement vers mi-septembre/ 
octobre. 

 Le prix de la sortie a été fixé à 50 €, 
cela comprend le bus, la guide et les 
audio-guides.  

 Nous vous tiendrons informés dès que 
nous aurons des nouvelles. 



 

 

 

 

 AIDE INFORMATIQUE  
 

 

………………………………………………… 
 

 RESTAURANT 

 

 

 

 

 

………………………………………………… 

 ABSENCE 

 

 

………………………………………………… 
 

 REPAS DU DIMANCHE 

 

 

 

 

 

 

 

 M. Louis-Georges Thannberger propose son 
aide pour tout problème informatique. Vous 
pouvez le contacter au 06 62 17 51 17. 
 

 Caroline « Aux Saveurs du Vieux Village » 
vous propose un déjeuner pour 12€ .  

Menu affiché dans l’ascenseur. 
Commande au 01 87 08 94 14  

 Veuillez prévenir le restaurant pour tout 
changement avant 10h00 au : 

                 01 30 49 26 60 

 Mme Douchet est absente tous les 
mercredis après-midi. 



 

 

 

 GOUTER 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

………………………………………………… 

 

 RAPPEL 

                                                                                                                                                                       

 
 

 

 

 

 

………………………………………………… 

 
 

 ASTUCE DE CORINNE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- Nous vous rappelons que les protections 
urinaires doivent être mises dans un sac 
poubelle FERMÉ. Pour le bien-être de 
tous, merci de respecter cette consigne.   

 

 Le goûter est servi tous les jours sauf le 
week-end au Salon des Lauriers Roses, 
Corinne vous propose d’apporter un 
paquet de gâteaux régulièrement.  

 Le beau temps et la chaleur arrivent 
avec en prime les moucherons ou autres 
insectes. Pour ne pas qu’ils atterrissent dans 
votre corbeille à fruits, disposer 2/3 
bouchons de liège au milieu de ceux-ci.   

 



 

 

Quiche aux asperges 

Ingrédients pour 4 personnes : 

- 1 pâte brisée                     - 3 œufs 
- 1 botte d’asperges vertes                   - 10cl de lait 
- 150g de lardons fumés 
- 20cl de crème fraiche  
- 100g de gruyère râpé  
- Sel, poivre, noix de muscade       

Préparation : 
-Coupez l’extrémité dure es asperges, puis 

faites-les cuire 5 minutes dans l’eau bouillante salée. 
Egouttez et réservez. 

-Faites revenir les lardons à la poêle. Ensuite 
dans un saladier, battez les œufs avec la crème et le 
lait. Assaisonnez avec du sel, du poivre et une pincée 
de muscade. 

- Etalez la pâte brisée dans un moule à tarte 
puis répartissez les asperges et les lardons sur le 
fond. Versez le saladier sur les lardons et les 
asperges puis parsemez de gruyère râpé. 

- Enfournez pendant environ 35 minutes, four à 
180°C (th.6), jusqu’à ce que la quiche soit bien 
dorée.               

                                Bonne dégustation 
 

 

 

 

 



 

 

Anniversaires du mois de juin 
         Mme Maria SAUZEAT 

                                                                                                             
Mme Chantal DESENDER             

          

 

 

 

 

 

 

 

       Mme Renée VILLEPINTE 

                                         

 

 

 

 

 



 

 

             Mme Mio Line ZAK 

   

 

 

               

 

 

 

 

 

 

      M. Jacques THIMEL 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Après-midi avec les enfants de l’école Montessori 
de Bailly 

Avec les enfants nous avons préparé des cartes 
avec une photo… 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Un beau souvenir 
pour chaque résident 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Petit spectacle 
avant leur 
départ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Un grand merci aux enfants et aux institutrices pour ces 
beaux après-midi passés ensemble. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Mardi 24 juin 

Election du CVS  

 Conseil de la Vie Sociale 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les résidents ont voté 
pour élire 4 représentants 
des résidents… 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Et 2 représentants des familles. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 Place aux dépouillements  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Voici les résultats 

 La nouvelle présidente est Mme Annie GARNIER 

 



 

 

 

 



 

 

 

 


